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PLANCHES 13€/13¢

Assortiment de charcuterie et fromages, mesclun, cornichons, baguette
A Selection of cheeses and charcuterie with salad leaves, cornichons and baguette

LES TARTINES (French-style bruscetta)

La Chevre Miel : Fromage de chevre, miel mesclun, noix, confit d'oignons '\ 9€
Goats cheese honey and walnuts, on toasted bread with green leaves

Le Tataki : Tataki de thon aux graines de sesames, cream cheese, avocat, oignon rouge, capres tiges 12€
Sesame tuna tataki cream cheese avocado, red onion, capers, on toasted bread with green leaves

La Végétarienne : Concassé de tomates au basilique, mozzarella, poivron, champignon, artichauts \’ 10,50€
Diced fresh tomato, basi| mozzarella peppers mushrooms, artichoke olives on toasted bread with green leaves

Le Pecorino-Parme : Concassé de tomates au basilic, fromage Pecorino, Jambon de Parme, olives  11€
Diced fresh tomato, basi| Pecorino cheese parma ham, basil olives on toasted bread with green leaves

Croque "Monsieur Truffe” : Jambon blanc, fromage fondu, avec salade mesclun, sauce truffe 16,50€
Tradiition French toasted cheese sandwich with truffle sauce served with green salad leaves

Assiette de frites 6€

LES SALADES

La Tomate Burrata : Tomates, Burrata Di Bufala, pesto génois maison, croditon a lail \? 16,50€
Tomato and burrata salad with homemade pesto and garlic crouton

La César : Salade, poulet pané, ceuf dur, parmesan, croditons, tomates cerises, sauce césar maison  17,50€
Cesar salad with breaded chicken, boiled egg croutons, cherry tomatoes homemade Caesar dressing

La Nigoise : Thon mi-cuit, tomates, mesclun, céleri, poivrons, salade, ceuf, radis, olives noir, anchois  17€
Traditional South of France Nicoise salad seared tuna steak tomato, salad boiled egg, radish olives, anchovies

Chevre "En Croute” : Fromage de chévre pané, crudités, tomates, mesclun, vinaigrette a la moutarde\?17¢€
Homemade breaded goats cheese tomato, green leaves crunchy vegetables mustard vinajgrette

VVégétarien .Q Végan @ Sans lactose ®Sans gluten

Eté Ouvert 7j/7j 12h a 22h30 (fermé lundi soir) m @ 'O
Hiver ouvert mardi a dimanche midi, plus vendredi a dimanche soir

3 Rue Aubernon, 06600 Antibes

responsable@lacasita-antibes.com / 04 93 74 59 25

@lacasitaantibes #lacasitaantibes Laissez nous un avis | [m]




LY
& Lo Cosla

ENVIE D"UN APERO ?

Connaissez vous le Spritz St-Germain rafraichissant a la liqueur de fleur de sureau? 12€
Voulez-vous essayer le rhum arrangé ou sangria maison de notre barman ? 7/650€
Ou que diriez-vous d'un daiquiri frozen a la fraise ? 13€
Gambas Sautées : Ail, persil, jus de citron @ o) 10,50€

Sautéed Prawns: garlic, parsley, lemon juice

Calamars Frits : Sauce aioli, citron 950€
Fried Calamari : Aioli sauce lemon

Ceviche "Traditionnel" : Daurade mariné au Tiger's Milk, citron vert, oignon rouge, @ @ 10€

coriandre, patate douce et mais
Traditional Ceviche: Seabream marinated in Tiger's Milk, lime red onion, coriander, sweet potato, grilled corn

Piquadillos de Poulet mariné : Brochettes de poulet au citron vert, gingembre, @ ) 8€

ail des ours, oignon rouge et paprika
Chicken skewers marinated in ginger, wild garlic. red onion, lime and paprika

Patatas Bravas : Salsa brava et aioli Q 7€
Patatas Bravas: fried potato cubes with a traditional salsa brava paprika sauce

Courgette Fritti : Créme de chévre a ciboulette V' 750€
Courgette fritt/ with a goats' cheese and chive cream

Frites de Panisse OU Frites fraiches et sauce au choix (créme de chévre, aioli, salsa brava) \V* 6€
Tradjtional nicois chickpea fries / OR Fresh fries. Choice of sauces: whipped goats cheese, aioli or salsa bravas

Tenders de Poulet : Sauce aux choix (créeme de chévre, aioli, salsa bravas) @ 750¢€
Breaded chicken, with a choice of sauces

NOS PESSERTS FAITS MAISON

Tarte du Jour 11€
Café Gourmand 11€
Creme Briilée 8¢
Mousse Chocolat 8¢
Tiramisu 9¢
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